
Menus du 29 septembre 
au 3 octobre

BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende : BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende :

Lundi 29 septembre Mardi 30 septembre Mercredi 1er octobre Jeudi 2 octobre Vendredi 3 octobre

Radis à croquer
Beurre

Raviolis au boeuf
Sauce tomate

Suisse sucré

Salade de fruits 

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Menus du 6 au 10 octobre BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende : BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende :

Lundi 6 octobre Mardi 7 octobre Mercredi 8 octobre Jeudi 9 octobre Vendredi 10 octobre

Velouté de butternut

Paupiette au veau 
Sauce brune

Blé BIO pilaf

Pont l’Evêque AOP

Eclair au chocolat 

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Menus du 13 au 17 octobre BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende : BIO 
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISÉ

PRODUIT 
RÉGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Légende :

Lundi 13 octobre Mardi 14 octobre Mercredi 15 octobre Jeudi 16 octobre Vendredi 17 octobre

Salade de haricots beurre 
à l’échalote

Rôti de porc  
Sauce tex-mex

Pommes de terre rissolées

Fromage blanc sucré 

Fruit de saison

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 


